


Storia del gruppo Olvi

Il mastro birraio William Gideonm Åberg insieme a sua moglie 
Onni fondò nel 1878 un birrificio a Iisalmi, nel nord della 
Finlandia, per offrire bevande più leggere alla popolazione che 
fino ad allora beveva principalmente alcolici di alta 
gradazione. Dal 1996  il gruppo  Olvi   ha   acquisito i principali   
birrifici   della    regione baltica, della Bielorussia e della 
Danimarca, Le Coq, in Estonia, e Cesu Alus in Lettonia, Volfas 
Engleman in Lituania, Lidskoe Pivo in Bielorussia, e Bryggeriet 
Vestfyen della Danimarca. Dal 2021 l'attività in Finlandia include 
Servaali OY (80%) e Helsinki Distilling Company (78%).



Sedi produttive





Fatturato 2016-2020



Corporate responsability

ENERGIA VERDE
Il Gruppo Olvi è molto attento al 
rispetto della Natura e delle fonti di 
energia utilizzate per tutte le 
produzioni. Siamo il primo Gruppo in 
Europa per una produzione basata 
al 100% su energia verde.
Le società del Gruppo Olvi utilizzano 
pellicole protettive sulle lattine per 
mantenere le lattine pulite e sicure.

100% GREEN

AZIONI DI SOSTENIBILITA'
- Cesu Alus e The Helsinki 
Distilling utilizzano solo biogas 
ed eregia verde; 
- Olvi plc e Le Coq utilizzano 
impianti alimentati al 100% con 
fonti rinnovabili di cui il 66% ha 
la certificazione EKOENERGY 
dall'associazione per la 
conservazione della natura.





Birra





Birreria fondata nel 1894

• La storia inizia quando a metà del XIX
secolo l'uomo d'affari Rafailas Volfas
fonda il birrificio in una piccola
cittadina del nord europa.

• Nel 1894 I. B. Volfas e A. Soloveicikas
acquistano il birrificio di Ferdinand
Engelman.

• I due birrifici “I. B. Volfas” e “Engelman”
piu' famosi della regione del nord
europa si fondono per creare quello
che e'oggi il brand volfas-engelman.



• Fa parte del gruppo finlandese olvi dal 2017

VOLFAS ENGELMAN OGGI

• Oggi il birrificio  produce non solo birra, ma
anche sidro, kvas, bibite ed energy drink.

• Nel 2020 è stato realizzato un laboratorio artigianale,
che genera costantemente nuove tipologie di birra. Questo
spazio educativo creativo, è stato chiamato "Studio".



VOLFAS ENGELMAN LAGER - RINKTINIS

La lager della Volfas Engelman chiamata RINKTINIS è 
basata sull' acqua purissima di sorgente.
I luppoli usati per la preparazione sono Perle e Magnum 
e sono abbinati a una lievitazione spontanea.
La Lager non è pastorizzata, e si possono sentire sia 
all'olfatto che al gusto tutti gli aromi naturali del malto e 
del luppolo.

24 x 0,568

240
Bottiglia/lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 5,2 %



VOLFAS ENGELMAN WEIZEN - BALTA
Prodotta con grano maltato e dotata di un corpo medio e di una 
discreta effervescenza, la birra Volfas Engelman Weizen, la 
possiamo definire a tutti gli effetti una birra bianca, frutto della 
fermentazione del grano, misto ad una selezione dei migliori malti 
d'orzo tedeschi ed inglesi.

24 x 0,568

240

Bottiglia/lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 5,0 %



INDIA PALE ALE

Birra creata per una élite d’intenditori che fanno della qualità e 
dell’esclusività uno stile di vita. Prodotta senza lieviti aggiunti, 
con una lenta fermentazione naturale spontanea. La qualità 
senza compromessi; birra creata dall’unione di 4 luppoli molto 
ricercati e rari, che portano a una produzione in piccoli batch. In 
bocca invade lentamente la cavità orale con veemenza e capacità 
di affascinare, godendo di un delicato, difficile, felice equilibrio 
giocato su una notevole coerenza gusto-olfattiva. In bocca 
l’amaro è presente senza esagerazioni, con una chiusura molto 
lunga e persistente. 

24 x 0,568

300

Lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 6,0 %



AUSTRALIAN PALE ALE

Birra nata dal desiderio di creare qualcosa di nuovo ed esclusivo; si è 
partiti con la ricerca di alcuni ingredienti speciali, dai luppoli 
australiani e neo zelandesi, dall’acqua purissima dei ghiacciai del 
Polo nord, fino al lento processo di fermentazione naturale.
Prodotta senza lieviti aggiunti con una lenta fermentazione 
spontanea. E’ caratterizzata dai profumi e dai tratti gustativi 
dolcemente tostati del malto insieme al discreto apporto di note 
fruttate e speziate con un tocco floreale dei luppoli. Il bilanciamento 
è la caratteristica principe di questa APA che la rende semplice e 
piacevole da degustare.

24 x 0,568

300

Lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 5,0 %



BLANC

Birra prodotta senza lieviti aggiunti, con una lenta 
fermentazione naturale spontanea. Birra Blanche, belga, che 
sprigiona intensi profumi fruttati come limone, e spezie che 
ritroviamo anche all’assaggio, con note leggermente floreali. La 
Banc ha una gradazione alcolica importante, di 5% e un sapore 
pieno, fresco, con un bouquet ricco di preziose note 
aromatiche fruttate. E’ una birra dissetante e gustosa, che si 
adatta sia come aperitivo e sia ad accompagnare la cucina 
come un piatto di pesce, o una semplice pizza.

24 x 0,568

300

Lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 5,0 %



PORTER
La nostra Porter è conosciuta nel mondo come l'unica 
birra a bassa fermentazione a freddo. È una birra color rame 
scura con una schiuma spessa, e un tocco di caramello 
leggermente tostato con una delicata nota amara sul finale.
Questa birra è stata sviluppata in piccoli batch con 
produzioni limitate e numerate; vengono utilizzate solo 
materie prime locali di alta qualità.
Servire a 13° C in un bicchiere a calice basso.

Lattina 24 x 0,568

Scadenza in giorni 360

Alc. 6,0 %



Le nuove birre sono nel formato lettere. Ognuna di loro ha 
una storia inedita, un'idea di gusto particolare, ispirata all'idea 
di viaggiare insieme attorno al mondo alla scoperta di luppoli 
e gusti unici. Nasce così il nuovo marchio BEER MAIL, e il 
francobollo su ogni etichetta è l'indicazione del paese a cui è 
associato il particolare tipo di birra.

Nel micro birrificio Volfas Engelman, chiamato Studio, nascono 
nuove tipologie di BEER MAIL due volte all'anno e le ricette più 
apprezzate vengono trasferite alla produzione su larga scala.

Come sono nate le BEER MAIL



BIRRA MANGO MILKSHAKE 

PALE ALE

Per produrre questa birra, i nostri mastri birrai hano svolto una ricerca cosi intensa 
da svilupparne 10 versioni diverse, cambiando le materie prime e le sottigliezze 
tecnologiche. Nella produzione engono utilizzati i luppoli Citra ed el Dorado; 
entrambi aggiunti nella fase di fermentazione a freddo. 
Alla fine del processo è stato aggiunto una Purea di mango biologico insieme 
all'avena che conferisce morbidezza e un gusto unico a questa birra.
Da degustare con pollo al curry, ostriche, formaggio blu, hamburger con cipolle 
caramellate, formaggi vari, torta di albicocche e mandarino.

24 x 0,5

300

Lattina
Scadenza in giorni 
Alc. 5,6 %



BIRRA HOPPY LAGER

24 x 0,5

300

Lattina
Scadenza in giorni
Alc. 5,5 %

A differenza di molte birre lager tradizionali, la Hoppy Lager è molto più espressiva, di 
colore ambrato scuro e intenso, ha un aroma unico di luppoli americani e un sapore 
pieno. Ci vuole 1 mese di fermentazione spontanea per produrre questa birra. La lager 
viene luppolata due volte: durante la produzione e successivamente nella fase fredda, 
quando la birra si è raffreddata alla fine della fermentazione.  La combinazione di malto 
d'orzo chiaro tipo Pilzen e malto d'orzo rosso dona pienezza alla birra. I luppoli American 
Mosaic e Chinook donano un aroma eccezionale; sono aggiunti anche piccole quantità di 
frutti tropicali, agrumi, mango, gomma naturale. Si consiglia di degustare questa birra 
con pollo, salsicce, salmone, formaggi, burger.



BIRRA NEW ENGLAND IPA

24 x 0,5

300

Lattina
Scadenza in giorni
Alc. 5,0 %

Vengono utilizzati i luppoli Citra e Mocaic che insieme alla frutta utilizzata conferiscono 
l'intera gamma di aromi multicolori, esaltano la sensazione di freschezza e fruttato al 
gusto. Birra a fermentazione a freddo. 
Questa birra si sposa perfettamente con pesce, salmone, alette di pollo, gorgonzola e 
formaggi, torta al limone, sorbetto al limone



 www.olvigroup.it 
www.volfasengelman.lt



Spirits - Long Drink - Sidro





A. Le Coq è il più antico e grande produttore di bevande del Nord Europa. Il 
nostro portafoglio prodotti comprende 11 diversi gruppi. Il principale  sono le 
birre, seguite da succhi, acque, bibite, e sidri. L'azienda si dedica alla 
conservazione e allo sviluppo della cultura del buon bere nel Nord Europa, 
valorizzando le antiche tradizioni e adottando un approccio innovativo  
aggiornando il  portafoglio prodotti in modo da poter offrire ai consumatori 
nuove e salutari combinazioni di sapori. 
A. Le Coq detiene la posizione di leader nel mercato delle bevande nel nord 
Europa nelle categorie di birra, succhi e long drink e si colloca al secondo 
posto nella produzione di acqua, bibite e sidro.





Cocktail al gusto di lime, menta e rum. 
Ideale come aperitivo con l'aggiunta di 
ghiaccio tritato e menta fresca.



Cocktail al gusto di anguria, lime e rum. 
Ideale come aperitivo con l'aggiunta di 
ghiaccio tritato e tequila.



Cocktail al gusto di pesca, arancia gialla e 
rum. Ideale come aperitivo con l'aggiunta 
di Vodka e una scorza d'arancia.



Cocktail al gusto di ananas e curacao. Ideale 
come aperitivo con l'aggiunta di Vodka e 
una scorza d'arancia.



Cocktail al gusto di ananas, cocco e rum. 
Ideale come aperitivo con l'aggiunta di una 
fetta di ananas fresco.



Il più famoso e popolare drink italiano nel 
mondo: lo spritz a base di prosecco, seltz e 
l'inconfodibile liquore al gusto d'arancia. Va 
servito con l'aggiunta di una scorza d'arancia 
e del ghiaccio a cubetti.



Cocktail al gusto di mirtillo rosso, lime , 
arancia e vodka. Ideale come aperitivo con 
l'aggiunta di una fetta di lime fresco.



Cocktail al gusto di rum, lime e cola. Va 
servito con l'aggiunta di una fetta di lime 
fresco.



Cocktail al gusto di tequila, succo d'aranica e 
sciroppo di granatina. Va servito con 
l'aggiunta di uno spicchio d'arancia e delle 
ciliegie.



Long drink Gin&Pompelmo Rosa
Prodotto con il gin dry di Helsinki Distilling, 
gin vincitore di numerosi premi a livello 
mondiale per l'altissima qualità. 
Prodotto con mix di vero Pompelmo Rosa 
biologico.



Long drink Gin&Yuzu
Prodotto con il gin dry di Helsinki Distilling, 
gin vincitore di numerosi premi a livello 
mondiale per l'altissima qualità. 
Prodotto con mix di vero Yuzu biologico 
giapponese.



Sidro prodotto con mela fermentata e un 
distillato di mirtillo. Gusto leggero e fresco, 
ideale come aperitivo o dopo cena.



Sidro prodotto con mela fermentata e un 
distillato di fragola. Gusto leggero e fresco, 
ideale come aperitivo o dopo cena.



Sidro prodotto con mela fermentata e un 
distillato di pera. Gusto leggero e fresco, 
ideale come aperitivo o dopo cena.



Prodotti Analcolici



Cocktail analcolico a base di menta, lime e rum 
senza alcol. Ideale come aperitivo dissetante, o 
come dessert post cena.



Cocktail analcolico a base di anguria ed erbe 
naturali. Ideale come aperitivo o come dessert 
per un post cena analcolico basato su dolci a base 
di frutta fresca.



Cocktail analcolico a base di ananas. Ideale 
come aperitivo o come dessert per un post 
cena analcolico basato su dolci e frutta fresca.

christiancallegaro
Timbro



Contatti

 www.olvigroup.it

 www.lecoq.srl

Le Coq s.r.l.
Viale della Croce Rossa, 62 
35129 Padova
P.I. e C.F. 05497240282 
contabilita@pec.lecoq.srl
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